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Ein Wirtshaus ist ein Ort fir Begegnungen.
Zusammensitzen, Freunde treffen, lachen, diskutieren und Spaf}
haben. Den Alltag hinter sich lassen, nette Menschen treffen und

auf neue Gedanken und Ideen kommen.

Wir schaffen hierfir einen schonen Rahmen mit
kulinarischen Erlebnissen.

Klassiker haben Ihre Berechtigung!
Wir wollen zudem mehr Abwechslung bieten und
der Saison noch mehr Bihne bereiten. Wir wechseln ab
sofort die einzelnen Gerichte unserer Regionalkarte 6fter, um
noch naher am frischen, verfligbarem Marktangebot zu sein.

Wir bekommen unsere Fische und unser Fleisch fast immer
als ganze Tiere. Eine ganzheitliche Verarbeitung macht
gute Kiche aus, sind doch die vermeintlichen Nicht-
Edelstucke in der Zubereitung aufwendiger
und dadurch interessanter.

Viele Restaurants bieten diese Gerichte gar nicht mehr an.
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Der Begriff ,,Culatello” steht fur die handwerkliche Machart unseres Schinkens. Ries ist
die Herkunftsbezeichnung und als Riserva deklarieren wir ihn deshalb, weil er
wesentlich langer reift als die meisten Originale, namlich mindestens 30 Monate.

Far die Reifung und Fermentation braucht es hohe Luftfeuchtigkeit, damit auf der
Oberflache des Schinkens ein Edelschimmel entsteht, der Enzyme an das Fleisch abgibt
und den Schinken komplett anders reifen lasst als alle anderen Schinken, die
luftgetrocknet werden.

Unsere Culatelli reifen in alten Bierkellern 10 Meter unterhalb unseres Wirtshauses in
einem einzigartigen Klima bei konstanter Temperatur
von 12° C.

Die Fermentations-Noten, die den ganz besonderen Geschmack ausmachen, kommen
erst zur Geltung, wenn der Reifungsprozess lange genug dauert.

serviert mit frisch gebackenem Brot, bestem Olivendl, Tomaten-Flocken und gefiillten Oliven

Hauptgangportion 29
Vorspeisenportion 19

Dazu servieren wir geflllte Oliven / Tomatenflocken / bestes Olivendl

1ir cuhase
7

Rieser Culatello Riserva geschnitten 100 g 16
Culatello-Salz 100 g 6
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In unserem Menu ,,Grenzenlos” kdnnen die meisten Gerichte auch
vegetarisch abgewandelt werden oder durch andere Gerichte erganzt

werden. Unsere Service-Mitarbeiter beraten Sie gerne.

Frihlings-Salat
Burrata vom Wasserbiffel / frisch gesammelte Wildkréuter / Monchsbart /
Puntarelle / Limonen-Olivendl-Vinaigrette

Krater-Pilze
kraftige Pilz-Dashi / falscher Pilz-Tofu / rohe & gegarte Pilze /
Sauce
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7.
von Familie Stral3, Alerheim
mit Kartoffeln oder Krauterfladle
Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
29,50
DAZU KONNEN SIE WAHLEN:

Bratwurste

2 Sttick nach unserem Hausrezept / mit frischem Thymian gebraten

Rieser Culatello Riserva
30 Monate in unseren Kellergewdlben gereift / fein geschnittener

Wiener Schnitzel
aus der Kalbsoberschale

Roastbeef (200 g)

rosa gebraten / Glace de Viande

22

26

9,50

19,50

20,50

29,50
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EINSTIEG - unser Feuerwerk vorab

Vegane ,Ganseleber”
Chia-Samen in Apfel-Balsamico / Miso-Mayonnaise / Apfel- und Quittengel

Saibling & Hamachi
Koji-gereift / Nori-Pulver / Miso-Ei / Nussbutterschaum

Raucheraal
Gefillte Nudeln / Raucherfisch-Fond / eingelegte, junge Larchenzapfen

HERZSTUCK - hier treffen Sie IThre Wahl

SteinbeilSer

knusprig gebraten / cremige Polenta / frittierter Pulpo / Ménchsbart /
Bouillabaisse-Fond / Sauce Hollandaise

Rinderfilet

Kartoffel-Millefeuille / Rahm-Kohlrabi / Spitzmorcheln /
Glace de viande / Sauce Hollandaise

AUSKLANG - ,jede Siinde wert!“

Pre-Dessert
Holunderbliten-Granité / Reis-Cracker / Spargel-Eis /
Jamei-Schmelz-Kase und gehobelt

Rohmilch-Kase

Feine Auswahl der Kaserei ,,Jamei-Laibspeis”/ frisch gebackenes Brot /
hausgemachte Fruchtgelees / schwarze Nisse

oder

Rhabarber

Himbeer-Mousse im Rhabarbermantel / Basilikum-Joghurt-Eis /
Himbeer-Coulis

Confiserie

Einstieg & Ausklang & ein Herzstlck-Gericht 195 / Jedes weitere Herzstlick-Gericht 39



Maultaschen 24

mit frischen Krautern in Butter geschmalzt / Krater-Pilze /
Butter-Kartoffelptree

Krautwickel 24

in brauner Butter mit Thymian gerdstet / gerdsteter
Speck / kréftige Kalbssauce / Butterkartoffelptree

Blutwurst-G’roscht’l 24

Glacierte Apfelspalten / Sellerieplree / geschmorte
Perl-Zwiebeln

Wiener Schnitzel 29 /39
Salat / Bratkartoffeln / Kren / Preiselbeeren /
Frittierte Kapern

Zwiebel-Rostbraten 44

aus dem Roastbeef geschnitten / Krautfleckle /
geschmaélzte Maultaschen, Kalbsglace / Sauce Hollandaise

Bouillabaisse 32
Edelfische / Meeresfriichte / Rdstbrot / Sauce Aioli & Rouille
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Bio-Rindertatar
aus dem Roastbeef geschnitten /Ponzu-Eigelb / Miso-Mayonnaise /
gepickelte rote Zwiebeln / Kartoffel-Stroh

Grobe Hauswurst
mariniert mit feiner Vinaigrette / Frihlings-Lauch /
Frihlingskrauter / Senf-Kaviar

Kinsauer Saibling
hausgebeizt / eingelegte Mairbchen / Rdstbrot / Quitten-Gel

Frihlingskrauter-Stppchen
Eierstich / Gemuise-Chips / Krauter-Ol /

Adlerfisch

knusprig auf der Haut gebraten / Thai-Spargel / Graupen- Krduter-Risotto /
Bouillabaisse-Fond / Sauce Hollandaise

Rinder-Rippchen
zart geschmort / Kartoffel-Butter-Stampf / Rostzwiebeln /
Frihlingsgemdse / Creme Cru

28

16

28

17

42

34
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Unsere kulinarische DNA: Gutes mit(einander)teilen

Klassiker, die uns prdagen und uns bereits seit mehr als 30 Jahren begleiten:
hauseigener Rieser Culatello Riserva, Maultaschen, Krautwickel, Blutwurstg'réscht’l,
Wiener Schnitzel, Kaiserschmarrn und ein saisonales Gericht.

Das gemeinschaftliche Erlebnis steht hier im Vordergrund.
So werden die jeweiligen Gange nicht auf Tellern serviert, sondern
in grolRen Schisseln, Pfannen und Platten zum Selberschopfen.

Rieser Culatello Riserva und 6 Gange / 99
ab 2 Personen — tischweise serviert

g%ﬁ Q(%dé und Q \/me/

Zum Start stellen wir den Tisch vorab voll mit regionalen und saisonalen Vorspeisen
aus unserer aktuellen Wirtshauskarte—zum Selbernehmen und Teilen.

Zum Hauptgang stellen wir einen saftigen Braten in einem Stiick auf den
Tisch. Dazu gibt’s eine grofRe Salatschiissel und passende Beilagen.

Als Nachtisch servieren wir unseren beliebten Kaiserschmarrn.

Preis pro Person 89
ab 6 Personen

Bitte drei Tage vorbestellen, damit wir den Bratenwunsch vorab klaren kénnen.
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Kaseauswahl
Verschiedene gereifte Rohmilchkase der Kaserei ,, Jamei-Laibspeis”/
Fruchtpirees / Nusse / frisch gebackenes Brot

Jamei Laibspeis’
Spitzenké&serei aus dem Allgdu / Schmelzkése & roh gehobelt /
Holunderbliten-Granité / Reis-Cracker / Spargel-Eis

e

Kaiserschmarrn
in groRer Pfanne serviert / karamellisiert / Vanillesauce /
kaltgeriihrte Beerengriitze / hausgemachtes Eis

Rhabarber

Himbeer-Mousse im Rhabarbermantel / Himbeer-Coulis /
hausgemachtes Basilikum-Joghurt-Eis

22 /29

18

ab 4 Pers. / pro Pers. 14

19



Heideallianz Nordlinger Ries: Lammer aus reiner Hite-Schaferei
Ralf Wetzel: Kinsau Huchen
Voglhof: Cornwall-Freiland-Schweine
Tauberhase: Mostrich, Verjus & Wein
Lugeder: Bayerische Enten
Wild: aus heimischen Revieren
Biohof Deuter: alte GemUsesorten & Bliten
David Lenssen Kraterpilze: auRergewdhnliche Zuchtpilze
Spargelhof Strass: Spargel & Kirbisse
Obere Miihle Laub: verschiedene Mehl- & alte Getreidesorten
Original Beans: Bio-Schokolade aus kleinen Plantagen
Jamei Laibspeis: Affineur fir Rohmilch-Bergkase
Kase-Affineur Waltmann: Rohmilchkase
Backstube Mack: Brotspezialitaten
»Freibacker” Arnd Erbel: Sauerteigbrot
Buffel Bill: WasserbUffel & Burrata
Deutsche See: Frischer Fisch
Jordan: Olivendl & Mini-Rosinen
Dinzler Kaffee: Kaffee-Spezialitaten
Keltenhof: Wildkrauter &-bltten
Rungis Express: Spezialitaten-Lieferant
Heinrich Pfaff: Imker-Honig aus dem Ries
Alb-Safran: von der Schwabischen Alb
Munchner Bauern: Quinoa
Mammel: Alblinsen
Bos-Food: Spezial-Ole, asiatische Lebensmittel, Gewlirze
Allfra: Hesselberger Fruchtsafte, Tafelobst, Quitten & WalnUsse
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Wir bieten in unserem LADLE auf Meyers Keller besondere Feinkost, Weine, Sekt und
alkoholfreie Getranke, aber auch von Jockl kuratierte Kichen-Accessoires an, wie Messer,
Silberwaren, Porzellan und Glaser.

Marken, von denen wir ein ausgewahltes Sortiment fihren,
sind unter anderem:

Jockl-Cuvée vom Weingut Axel Bauer
Ca’ del Bosco
Champagner Nicolas Feuillatte
Original Beans Schokoladen
Tauber Hase Manufaktur
Krater Noster-Gin
Jorg Geiger
Schott Zwiesel
Robbe & Berking
DICK Messer
Staub / Zwilling

Individuelle Wiinsche fiir Frischware am Samstag
erfitllen wir gern mit 3 Tagen Vorbestellung.



