WIRTSHAUS MEYERS KELLER
SEELE. REIFE. HANDSCHRIKFT

I Wir machen was wir lieben.
: Wir kochen MIT LAIB UND SEELE.

Im Service und in der Kiiche haben alle flinke Hande — aber getrieben werden wir von

z Wir sind kein Gourmettempel, dem Gedanken des Slow Food.

unsere SE E L E ist das Wirtshaus.

Wir sind Bayern, aber sehr schwabische. Unseren Keller steigt man hinauf. Und wird
belohnt mit einem Blick iber Nordlingen. Dort ist vor 15 Millionen Jahren ein Asteroid

eingeschlagen — der machte unsere Béden besonders fruchtbar — und den Meyers

Die Osterreicher sagen zu unserem Kaiserschmarrn Palatschinken — unsere
Stammgdste sagen, er trégt unsere HANDSCHRII'T und es gibt keinen

Keller statistisch gesehen vor dem Absturz weiterer Himmelskorper extrem sicher. besseren — ausléndischen Touristen verstehen nur ,pulled pancake* — but they like it!
4 De":‘ i”;_'-ebe” 962" _‘;5 “mt’vfﬁ”;c:"j_“' d:;fm:“ trifft ““dd Ug‘_ Mo- Wir haben eine eigene HANDSCHRIFT und wollen unsere Leidenschaft
mente, die man mit thnen et t. Schone trianrungen und Erinne- weitergeben: fitrs Wirtshaus, fiir echte Lebensmittel und wertvolle Produkte.

rungen sammeln — um dann lange von ihnen zu zehren.

Amb i das bei ei herrlichen F ... Die brauchen Zeit. Zeit zum Wachsen und Zeit, Liebe und Respekt beim Zubereiten. Dann konnen sie
m besten gelingt das bei einem herrlichen Lssen mit einzig- mit Genuss verzehrt werden. Und schenken entspannte Augenblicke mit Freunden, Familie und neuen

artiger HANDSCHRIEFT und einem guten Getrink. Bekanntschaften.

6 Unsere Identitat ist lang* GER ETEFT. Bei uns im Wirtshaus kommt man
~z‘am*. I's gibt spannende - und manchmal auch berauschende - Erlebnisse.

Bei den Salongesprdachen werden neue Perspektiven eingenommen, bei Kulinarischen Matineen und
beim 4-Hands-Dinner gucken wir kulinarisch tiber den Tellerrand. Und auf der legenddren Gourmetparty
schlagt unser Herz hoher zu den Késtlichkeiten unzahliger Gastkéche, Winzer, Brauereien und Spirituo-
senlieferanten — und schneller, denn der Meyers Keller bebt zu 140bpm: Eat to the Beat!

8 REIFE Apropos Eindruck: Der Riserva ist bei uns kein
Getriank, sondern ein Schinken.
Aus Schwabisch-Hallischen Schweinen. Und reinem Meersalz — den Rest macht die Na-

tur. Unterm Himmel. Der ist im Keller und von der Himmelsdecke hdngen keine Sterne,
sondern Culatelli, die 30 Monate reifen — zum Rieser Culatello Riserva. Ein himmlischer

Genuss.

Stunden, die das Leben bereichern
und Eindruck hinterlassen.

Der Boden ist auf Mevers Keller im Dach und heiflt
Malzboden. Dort essen, trinken und feiern unsere Gas-
te. Kulinarische Hohenfliige und immer wieder iiberraschend
Neues.

Der friihe Vogel kommt zum
Kaiser-Brunch — der viel mehr

] ] _ _ als ein ausgedehntes Friihstiick ist. R[5 11 1.
Auf ein Rendez-vous mit dem Leben. Ob im Schinken- Zero Waste, Hausgemachtes und a la minute-Ge- Unsere SEELE
keller, in der Wirtshaus- und Gourmetstube oder auf richte: jahreszeitlich konzipiert und frisch serviert. ist das Wirtshaus.
Mevers Keller.

dem Malzboden!



